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フード連合


品質管理総点検シート

◆各職場の労働組合役員やキーパーソンを通じて、チェックを行いましょう。

	№
	項目
	Yes・No
	備考

	＜品質管理チェックシート＞

	①
	整備及び保管はできていますか
	Yes・No
	

	②
	内容は正確に記入されていますか
	Yes・No
	

	③
	内容に漏れ抜けはないですか
	Yes・No
	

	④
	記入後の管理者のチェックはありますか
	Yes・No
	

	＜苦情処理体制＞

	⑤
	マニュアルはありますか
	Yes・No
	

	⑥
	苦情処理の流れはマニュアルどおりになっていますか
	Yes・No
	

	⑦
	事故事例の収集・蓄積はできていますか
	Yes・No
	

	⑧
	管理者までの情報の共有化はできていますか
	Yes・No
	

	＜品質管理パトロール＞

	⑨
	定期的に実施されていますか
	Yes・No
	

	⑩
	チェックシートに基づいて実施されていますか
	Yes・No
	

	＜品質基準・管理＞

	⑪
	原材料の品質基準がありその内容は適切ですか
	Yes・No
	

	⑫
	原材料の品質基準は守られていますか
	Yes・No
	

	⑬
	製品や半製品の品質管理基準がありその内容は適切ですか
	Yes・No
	

	⑭
	製品や半製品の品質基準は守られていますか
	Yes・No
	

	＜製品の生産出荷からお客様に届くまで＞

	⑮
	管理体制（保管・輸送条件等）の基準が明確になっていますか
	Yes・No
	

	⑯
	その基準は守られていますか
	Yes・No
	

	＜全般＞

	⑰
	品質管理について労使で協議する場がありますか
	Yes・No
	

	⑱
	管理者からの指示は直ちに且つ正確に伝わっていますか
	Yes・No
	

	⑲
	現場からの意見は管理者に直ちに且つ正確に伝わっていますか
	Yes・No
	

	⑳
	現場の日々の業務に疑問点はありませんか
	Yes・No
	


〈その他特記事項〉


